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DEeruis m 1962

WELCHE’S WHISKY

vieilli en flts de Bourgogne

43% VOL. - 70CL

Nos Whiskies sont le fruit d’une distillation d’un brassin alsacien provenant
d’une orge rigoureusement sélectionnée et un élevage intégral en fits de vin.

ORIGINE DU BRASSIN

Céréale 100% orge pur malt sélectionnée par la distillerie, puis élaboration du
mo(t de malt par la brasserie familiale alsacienne Meteor.

Pour bénéficier de [I'lG Whisky Alsacien, nous sélectionnons
uniguement de l'orge, céréale considérée comme la plus noble dans
I’élaboration des whiskies.

DISTILLATION

Double distillation en alambic traditionnel a repasse de 1500 L et 1200 L.
Degré du brassin avant distillation : 9% - 9,5% vol.

Degré de sortie de I'alambic : +70% vol.

Durée de distillation : = 8 heures

ELEVAGE

Sélection rigoureuse de flits de vins de Bourgogne blanc (Chardonnay) de
228 L. Notre spécificité se dévoile a travers un élevage intégral en flits de vin M—
francais, en essence de chéne.

Durée de I'élevage : 4 a 5 années

NOTE DE DEGUSTATION

Dernier né de notre gamme, notre Whisky Single Malt vieilli en fGts de
Bourgogne présente au premier nez des arbmes marqués par des notes
boisées. En bouche, fort de son caractere rigoureuy, il se dévoile épicé, avec
des ardmes de foin coupé et de chéne toasté finissant sur des notes vanillées.

Nos whiskies ne sont ni colorés, ni édulcorés, ni aromatisés.
Produit non filtré a froid
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ALSACE
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WELCHE’S WHISKY

SINGLE MALT

43% VOL. - 70CL

Nos Whiskies sont le fruit d’une distillation d’un brassin alsacien provenant
d’une orge rigoureusement sélectionnée et un élevage intégral en fits de vin.

ORIGINE DU BRASSIN

Céréale 100% orge pur malt sélectionnée par la distillerie, puis élaboration
du mo(t de malt par la brasserie familiale alsacienne Meteor.

Pour bénéficier de I'lG Whisky Alsacien, nous sélectionnons
uniguement de l'orge, céréale considérée comme la plus noble dans
I’élaboration des whiskies.

DISTILLATION

Double distillation en alambic traditionnel a repasse de 1500 L et 1200 L.
Degré du brassin avant distillation : 9% - 9,5% vol.

Degré de sortie de I'alambic : +70% vol.

Durée de distillation : = 8 heures

ELEVAGE

Sélection rigoureuse de flts de vins de Sauternes de 225 L. Notre spécificité
se dévoile a travers un élevage intégral en flts de vin francais, en essence de
chéne uniquement.

Durée de I'élevage : 4 a 5 années

NOTE DE DEGUSTATION

Riche et aromatique, notre Whisky Single Malt Sauternes présente un nez
complexe de fleurs melliféres et des notes caramélisées. Sa bouche soyeuse
révele des arobmes miellés de fleurs séchées et de fruits secs.

Nos whiskies ne sont pas colorés, ni édulcorés, ni aromatiseés.
Produit non filtré a froid
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WELCHE’S WHISKY

SINGLE MALT FUME »_
fiu “ﬂfﬂ V

43% VOL. - 70CL

Nos Whiskies sont le fruit d’une distillation d’un brassin alsacien provenant
d’une orge rigoureusement sélectionnée et un élevage intégral en fits de vin.

ORIGINE DU BRASSIN

Céréale 100% orge pur malt sélectionnée par la distillerie, puis élaboration
du mo(t de malt par la brasserie familiale alsacienne Meteor.

Pour bénéficier de I'lG Whisky Alsacien, nous sélectionnons
uniguement de l'orge, céréale considérée comme la plus noble dans
I’élaboration des whiskies.

Tourbe : 10 ppm

DISTILLATION

Double distillation en alambic traditionnel a repasse de 1500 L et 1200L.
Degré du brassin avant distillation : 9% - 9,5% vol.
Degré de sortie de I'alambic : +70% vol.

Durée de distillation : = 8 heures “ W

ELEVAGE :

Sélection rigoureuse de flts de vins de Bourgogne blanc (Chardonnay) de Tas ""‘LES%HQEHEFHLLTWFU;; KY
228 L. Notre spécificité se dévoile a travers un élevage intégral en f(ts de vin R -

francais, en essence de chéne.
Durée de I'élevage : 4 a 5 années

NOTE DE DEGUSTATION

Finement tourbé, notre Whisky Single Malt Fumé se caractérise par ses
aromes fumeés, rappelant le feu de bois. En bouche, il se dévoile en douceur.
La présence de la tourbe s’entreméle avec des notes cendrées, maltées et de
noisettes grillées.

Nos whiskies ne sont ni colorés, ni édulcorés, ni aromatisés.
Produit non filtré a froid

DISTILLERIE G. MICLO - 311 LA GAYIRIE - 68650 LAPOUTROIE - ALSACE - France

www.distillerie-miclo.com e info@distillerie-miclo.com ¢ Tél : 03 89 47 50 16
SAS au capital de 1 092 440 € - SIRET 917 020 968 000 41



DISTILLATEUR-LIQUORISTE

ALSACE

DEeruis M 1962

G Yot “ i

WELCHE’S WHISKY
SINGLE MALT TOURBE

46% VOL. - 70CL

Nos Whiskies sont le fruit d’une distillation d’un brassin alsacien provenant
d’une orge rigoureusement sélectionnée et un élevage intégral en fits de vin.

ORIGINE DU BRASSIN

Céréale 100% orge pur malt sélectionnée par la distillerie, puis élaboration du
moUt de malt par la brasserie familiale alsacienne Meteor.

Pour bénéficier de [I'lG Whisky Alsacien, nous sélectionnons
uniguement de l'orge, céréale considérée comme la plus noble dans
I’élaboration des whiskies.

Tourbe : 30 ppm

DISTILLATION

Double distillation en alambic traditionnel a repasse de 1500 L et 1200 L.
Degré du brassin avant distillation : 9% - 9,5% vol.

Degré de sortie de I'alambic : +70% vol.

Durée de distillation : = 8 heures

ELEVAGE

Sélection rigoureuse de fats de vins de Sauternes de 225 L. Notre spécificité
se dévoile a travers un élevage intégral en f(its de vin francais, en essence de
chéne.

Durée de I'élevage : 4 a 5 années

WELCHE™S WHISKY
SINGLE MALT TOUREE

NOTE DE DEGUSTATION

Le plus puissant whisky de notre gamme, le Single Malt Tourbé vieilli en flts
de Sauternes présente au premier nez des ardbmes a dominante fumée

avec des notes de toffee et de cire d’abeille. Sa bouche onctueuse se révele
complexe avec ses aromes tourbés de caramel beurré et de fleurs melliféres.

Nos whiskies ne sont pas colorés, ni édulcorés, ni aromatisés.
Produit non filtré a froid
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