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DISTILLATEUR-LIQUORISTE

DEPUIS PRES DE 70 ANS, LA DISTILLERIE MICLO A DEVELOPPE UN VERITABLE
SAVOIR-FAIRE DANS LA CREATION DE SPIRITUEUX D’EXCEPTION.

FIDELE A CET ESPRIT, NOUS AVONS ELABORE DEUX GINS,
L'UN « TRADITIONNEL » ET LE SECOND « FORESTIER », PRESENTANT
DES PROFILS AROMATIQUES RICHES ET COMPLEXES.

Notre Gin « Traditionnel » est
issu d’une sélection longue et
méticuleuse de plantes telles
que le geniévre, la coriandre,

la racine d'iris, la racine d’angé-
lique, la maniguette, ou encore
le calamus. Aprés macération
et double distillation dans nos
alambics en cuivre, celui-ci
révele un profil a la fois élégant
et racé avec des notes citronnées
et poivrées.

A
THADITIONNEL .4 0

CONSEIL DE DEGUSTATION :

- pur sur lit de glace
. associé a un Tonic, a servir frais

40 % vol. | 70 cl
OBTENU PAR MACERATION
DOUBLE DISTILLATION

PRODUCT OF FRANCE
Distillerie G. Miclo - 68650 LAPOUTROIE
www.distillerie-miclo.com
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’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION



