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ZES'T Apéritif d’agrumes

DISTILLATEUR
LIQUORISTE

Fort de soixante d’expérience dans la distillation et la macération de fruits & de plantes en Alsace,
la distillerie Miclo a mis tout son savoir-faire dans la création de cette liqueur. A travers cet
apéritif baptisé « ZES'T », élaboré entre autres a partir d'oranges, de pamplemousses et de
quinquina, vous découvrirez en bouche des notes fraiches associées a une légére amertume.

>> ELABORATION

Il s’agit d'une liqueur issue d’'un assemblage d’alcool, d’eau-de- vie |
d’orange, d’ardmes naturels et de jus concentré. A cela est ajouté de
'eau, du sucre et un colorant.

! ! >> QUALITES ORGANOLEPTIQUES

Nez : intense, ar6mes fruités d’agrumes, avec une dominante d’orange.
Bouche : charnue, équilibrée, longuement aromatique avec une finale
légérement amere.

>> DEGUSTATION

Notre liqueur-apéritif se décline en différents cocktails :

- '« ElsassSpritz » : 1/3 de ZES'T + 1/3 de Crémant brut + 1/3 d’eau
gazeuse fortement pétillante

-le « Tonic»:1/3 de ZES'T + 2/3 de Tonic

-le « Fresh»: 1/3 de ZES'T + 2/3 d’eau gazeuse fortement pétillante

-le « Dry » : 4 cl de ZES'T pur

Ajoutez pour chacun de ces cocktails une % rondelle d’orange et des
glacons, il y a plus qu’a déguster !

>> INFORMATIONS TECHNIQUES

Degré : 18% vol.
Contenance : 70 cl et 3cl
Conditionnement : x 6 bouteilles
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